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Dotykowy szklany panel z wydzielonym timerem

Dotykowy szklany panel z wydzielonym 
timerem
 - praca ze stałą mocą 10-20 poziom (1-9 praca 

impulsowa) regulowana skokowo 
 - możliwość pracy z timerem 001 - 479 min. - 

ustawiane co 1 min
 - 3 poziomy szybkiego ustawienia w zależności od 

trybu pracy: 
a) 1/10/20 dla trybu moc lub 
b) 50/140/240 dla trybu temperatura 

 - praca z zadaną temperaturą 50-240°C (regulacja 
skokowa) 

KUCHENKA INDUKCYJNA 
 - profesjonalna kuchenka indukcyjna dedykowana dla małej i średniej 

gastronomii,  doskonała również dla domu
 - ogranicza zużycie energii o ok. 45% w stosunku do tradycyjnych 

urządzeń grzewczych
 - obudowa ze stali nierdzewnej  wykonana technologią tłoczenia
 - odporna na uszkodzenia ceramiczna płyta indukcyjna 
 - automatyczna detekcja naczyń i dostosowanie powierzchni grzewczej do ich średnicy (2 strefy) 
 - średnica dna stosowanych naczyń Ø 120 - Ø 320 mm 

PRODUKT POLSKI
Stalgast Radom

Konieczność stosowania naczyń przeznaczonych do technologii indukcyjnej:

Rondel emaliowany Rondel żeliwny Garnek z żelaza Garnek 
ze stali nierdzewnej

Brytwanka z żelazaCzajnik żelazny
lub emaliowany

56900

super cena!

Nr kat. W 
mm 

D 
mm

H 
mm

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

770351 330 415 110 3,5 230 569,- (699,87)

SUPER CENY!
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Regulowany uchwyt 
mocujący

CYRKULATOR DO GOTOWANIA SOUS-VIDE
 - zapewnia stabilność temperatury do 0,1°C 
 - posiada regulację temperatury co 0,1°C
 - wmontowana pompka umożliwia równomierną cyrkulację wody
 - zabezpieczenie przed zbyt niskim poziomem wody
 - możliwość mocowania w dowolnych pojemnikach z płaską lub 

zaokrągloną krawędzią 
 - przystosowany do pracy ciągłej

1500

CYRKULATOR DO GOTOWANIA SOUS-VIDE
 - zapewnia stabilność temperatury do 0,1°C 
 - posiada regulację temperatury co 0,1°C
 - duży podświetlany wyświetlacz zapewnia łatwość odczytu
 - wmontowana pompka umożliwia równomierną cyrkulację wody
 - zabezpieczenie przed zbyt niskim poziomem wody
 - przeznaczony do mocowania w pojemnikach i garnkach o pojemności do 30 l

STOJAK NA DO CYRKULATORA
 - dedykowany do pojemników GN 1/1
 - wykonany ze stali nierdzewnej
 - posiada 6 przegródek

KULKI IZOLACYJNE DO SOUS-VIDE
 - ograniczają straty ciepła nawet do 90%
 - ograniczają parowanie i ubytki wody
 - podnoszą stabilność termiczną
 - zmniejszają zużycie energii elektrycznej

119900

super cena!

45900

super cena!

9900

super cena!

4900

super cena!

Nr kat. W 
mm

D  
mm

H 
mm

M 
kg

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

691196 100 161 335 1,8 1,2 230 459,- (564,57)

Nr kat. Cena  (zł)
netto (brutto)

691251 99,- (121,77)

Nr kat. W 
mm

D  
mm

H 
mm

M 
kg

P 
kW

Cena  (zł)
netto (brutto)

691100 145 115 325 1,9 1,5 1199,- (1474,77)

Nr kat. K 
szt.

Cena  (zł)
netto (brutto)

691190 100 49,- (60,27)

SUPER CENY!
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GYROS GAZOWY
 - w komplecie taca na tłuszcz 
 - wyposażony w promienniki 

z termoparą zabezpieczającą 
 - w zestawie dysze do gazu 

propan-butan (G30)

GYROS ELEKTRYCZNY
 - w komplecie taca na tłuszcz 
 - wyposażony w promienniki z płytami 

szamotowymi dla lepszej kumulacji ciepła

279900

super cena! OD:

359900

super cena! OD:

Nr kat. Model Opis W 
mm

D 
mm

H 
mm

L 
(sztycy) mm

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

777525 E 2 Wsad 30 kg 450 500 920 460 6 400 3599,- (4426,77)
777535 E 3 Wsad 50 kg 450 500 1120 700 9 400 3999,- (4918,77)

Nr kat. Model Opis W 
mm

D 
mm

H 
mm

L 
(sztycy) mm

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

777520 GD 2 Wsad 30 kg 395 500 920 430 7,0 G30 2799,- (3442,77)
777530 GD 3 Wsad 40 kg 510 590 920 450 10,5 G30 2999,- (3688,77)
777540 GD 4 Wsad 70 kg 510 590 1120 630 14,0 G30 3259,- (4008,57)
777550 GD 5 Wsad 120 kg 650 600 1310 810 17,5 G30 4959,- (6099,57)

SUPER CENY!
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NÓŻ ELEKTRYCZNY DO GYROSA
 - cicha praca
 - miękki start
 - zabezpieczenie przed zalaniem (patent)
 - w zestawie: 2 noże 80 mm oraz ostrzałka
 - grubość cięcia 0÷10 mm

215900
super cena! 

NÓŻ ELEKTRYCZNY DO GYROSA
 - wodoodporny
 - cicha praca
 - miękki start
 - zabezpieczenie przed zalaniem (patent)
 - w zestawie: 2 noże 80 mm oraz ostrzałka
 - grubość cięcia 0÷10 mm

NÓŻ ELEKTRYCZNY DO GYROSA
 - funkcja mycia
 - wodoodporny
 - cicha praca
 - miękki start
 - zabezpieczenie przed zalaniem (patent)
 - w zestawie: 2 noże 80 mm oraz ostrzałka
 - grubość cięcia 0÷10 mm 319900

super cena! 

KONTAKT GRILL
 - ryfl owane płyty żeliwne
 - regulacja temperatury do 300°C
 - szufl ada na tłuszcz i pozostałości procesu grillowania
 - żaroodporne uchwyty
 - powierzchnia robocza (WxD): 450x270 mm

115900
super cena! 

279900
super cena! 

Nr kat. Model W 
mm

D 
mm

H 
mm

N 
obr/min

S 
kg/24h

M 
kg

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

777612 S120 PLUS 125 170 190 6500 60 0,87 0,12 230 2159,- (2655,57)

Nr kat. Model W 
mm

D 
mm

H 
mm

N 
obr/min

S 
kg/24h

M 
kg

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

777615 S150 PLUS 125 170 190 7500 90 0,93 0,20 230 2799,- (3442,77)

Nr kat. Model W 
mm

D 
mm

H 
mm

N 
obr/min

S 
kg/24h

M 
kg

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

777618 S180 PLUS 125 170 190 8500 200 0,93 0,25 230 3199,- (3934,77)

Nr kat. Model W 
mm

D 
mm

H 
mm

M 
kg

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

777645 PK 2745 510 500 300 33 3 230 1159,- (1425,57)

SUPER CENY!
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  KUCHENKA MIKROFALOWA
 - sterowanie manualne
 - 5 poziomów mocy
 - funkcja rozmrażania
 - obrotowy talerz o średnicy 270 mm
 - zakres zegara 30 minut
 - komora oraz obudowa urządzenia wykonane ze stali nierdzewnej
 - wymiar komory: 340x345x230 mm

KOMORA

25l

CYRKULATOR DO GOTOWANIA SOUS-VIDE
 - zapewnia stabilność temperatury do 0,1°C
 - posiada regulację temperatury co 0,1°C
 - wmontowana pompka umożliwia równomierną cyrkulację wody
 - zabezpieczenie przed zbyt niskim poziomem wody
 - elektroniczny panel sterowania
 - duża pojemność dostosowana do potrzeb profesjonalnych kuchni gastronomicznych

NÓŻ ELEKTRYCZNY DO GYROSA
 - antypoślizgowa gumowana obudowa
 - grubość cięcia 0,5÷8 mm
 - średnica noża 100 mm
 - w zestawie: 2 noże oraz ostrzałka

39900
super cena! 

149900
super cena! 

29900
super cena! 

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

N 
obr/min

M 
kg

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

774905 125 170 190 2200 0,8 0,08 230 299,- (367,77)

Nr kat. W 
mm

D  
mm

H 
mm

T 
°C

M 
kg

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

691250 568 429 277 5-99 7,5 2 230 1499,- (1843,77)

Nr kat. W 
mm

D  
mm

H 
mm

P 
W

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

775002 483 420 281 900 230 399,- (490,77)

SUPER CENY!
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PATELNIA UCHYLNA
 - duża powierzchnia robocza misy 0,27 m² umożliwia przygotowywanie 

wielu produktów w tym samym czasie
 - ręczny przechył misy do szybkiego i efektywnego opróżniania jej zawartości
 - pojemność 40 l
 - wyjątkowo stabilna konstrukcja urządzenia
 - regulowane nóżki

TABORET TOP LINE
 - żeliwne ruszty
 - palnik 9kW dwukoronowy
 - płomień pilotowy
 - palnik z zabezpieczeniem przeciwwypływowym
 - redukcja mocy palników do 1/5 (płomień oszczędnościowy 

do 20% maksymalnego zużycia gazu)
 - przystosowany do dużych garnków od 50 do 100 l
 - dostępny w wersji gazowej G27 i G31
 - regulowane nóżki

269900
super cena! 

115900
super cena! 

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

T 
°C

S 
kotlety/h

P 
kW

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

778002 700 786 912 do 300 100 6,3 400 2699,- (3319,77)

Nr kat. W 
mm

D 
mm

H 
mm

P 
kW U Cena  (zł)

netto (brutto)
773001 580 580 380 9 G20 1159,- (1425,57)
773003 580 580 380 9 G30 1159,- (1425,57)

SUPER CENY!
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  KUCHENKA MIKROFALOWA
 - sterowanie elektroniczne
 - 3 poziomy mocy
 - możliwość zapamiętania 20 programów w 3 krokach
 - zakres zegara 1h 40min
 - możliwość zastosowania do rozmrażania GN z poliwęglanu 1/2 

h= 65÷150 mm
 - komora oraz obudowa urządzenia wykonana ze stali nierdzewnej
 - wymiary wewnętrzne komory: 335x364x212 mm

  KUCHENKA MIKROFALOWA
 - sterowanie elektroniczne
 - 3 poziomy mocy
 - możliwość zapamiętania 10 programów 

w 3 krokach i 10 programów w 1 kroku
 - blokada przed dziećmi
 - wymiary wewnętrzne komory: 374x378x224 mm
 - 2 poziomy obróbki (ceramiczna półka)

85900

super cena!

169900

super cena!

  KUCHENKA MIKROFALOWA
 - dotykowy elektroniczny panel sterowania 5 poziomów mocy 100%, 

70%, 50%, 20%, 10% 
 - dwa skuteczne i wydajne magnetrony gwarantują równomierne 

podgrzewanie i delikatne rozmrażanie produktów
 - możliwość stworzenia i zapamiętania 30 własnych programów
 - wnętrze łatwe do utrzymania w czystości
 - brak elementów ruchomych w dnie kuchenki
 - wymiary wewnętrzne komory: 370x370x190 mm 

274900

super cena!

Nr kat. Opis W 
mm

D  
mm

H 
mm

P 
W

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

775419 Panel elektroniczny 464 597 368 1850 230 2749,00 (3381,27)

Nr kat. W 
mm

D  
mm

H 
mm

P 
W

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

775010 520 442 312 1000 230 859,00 (1056,57)

Nr kat. W 
mm

D  
mm

H 
mm

P 
W

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

775019 490 637 405 1800 230 1699,00 (2089,77)

SUPER CENY!
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  KUCHENKA MIKROFALOWA
 - sterowanie manualne, 5 poziomów mocy 100%, 70%, 50%, 30%, 15%  w modelu 775313
 - dotykowy elektroniczny panel sterowania 4 poziomy mocy 100%, 70%, 50%, 30% w modelu 775412 
 - skuteczny magnetron gwarantuje równomierne podgrzewanie i delikatne rozmrażanie produktów
 - możliwość stworzenia i zapamiętania 30 własnych programów  w modelu 775412 
 - wnętrze łatwe do utrzymania w czystości
 - brak elementów ruchomych w dnie kuchenki
 - wymiary wewnętrzne komory: 336x349x225 mm

2

1

99900

super cena! OD:

  KUCHENKA MIKROFALOWA
 - dotykowy elektroniczny panel sterowania  5 poziomów mocy 100%, 

70%, 50%, 25%, 13% 
 - dwa skuteczne i wydajne magnetrony gwarantują równomierne 

podgrzewanie i delikatne rozmrażanie produktów
 - możliwość stworzenia i zapamiętania 30 własnych programów
 - wnętrze łatwe do utrzymania w czystości
 - brak elementów ruchomych w dnie kuchenki
 - wymiary wewnętrzne komory: 370x370x190 mm 

239900

super cena!

Lp. Nr kat. Opis W 
mm

D  
mm

H 
mm

P 
W

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

1. 775313 Panel manualny 517 412 297 1050 230 999,00 (1228,77)
2. 775412 Panel elektroniczny 517 412 297 1050 230 1199,00 (1474,77)

Nr kat. Opis W 
mm

D  
mm

H 
mm

P 
W

U 
V

Cena  (zł)
netto (brutto)

775415 Panel elektroniczny 464 597 368 1500 230 2399,00 (2950,77)

SUPER CENY!
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Blat pomocniczy 
z polietylenu

STÓŁ CHŁODNICZY SAŁATKOWY
 - obudowa i komora wykonane ze stali nierdzewnej
 - automatyczne odszranianie
 - elektroniczny sterownik z wyświetlaczem temperatury
 - automatyczne odparowanie skroplin
 - wymuszony obieg powietrza
 - regulowane nóżki
 - 2 półki GN1/1 w stołach 2 drzwiowych
 - 3 półki GN1/1 w stołach 3 drzwiowych
 - samodomykające się drzwi z blokadą otwartych drzwi
 - grubość izolacji 35 mm
 - maksymalna wysokość pojemników GN 150 mm
 - cena stołu nie zawiera pojemników
 - dodatkowa półka - nr kat. 841445
 - dedykowane prowadnice - 841443

60

SZAFA CHŁODNICZA
 - obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
 - komora chłodząca wykonana ze stali nierdzewnej
 - automatyczne odszranianie
 - elektroniczny sterownik temperatury z wyświetlaczem
 - wymuszony obieg powietrza
 - regulowane nóżki ze stali nierdzewnej
 - samodomykające drzwi z zamkiem
 - profi lowany uchwyt otwierania drzwi
 - 3 półki w komplecie
 - wymiary półek (WxD): 530x650 mm
 - grubość izolacji 60 mm
 - dodatkowa półka - nr kat. 840645
 - dedykowane prowadnice -nr kat. 840644

60

199900
super cena! 

299900
super cena! 

Nr kat. Opis Układ pojemników W 
mm 

D 
mm

H 
mm

T 
°C

P 
kW

U 
V

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

842129 2-drzwi  10 x GN 1/4 900 700 885 +2 / +8 0,23 230 257 1999,- (2458,77)

Nr kat. W 
mm 

D 
mm

H 
mm

T 
°C

P 
kW

U 
V

klasa 
energ.

zużycie energii 
kWh/rok

V 
litry

V 
litry netto

klasa 
klimatyczna

Cena  (zł)
netto (brutto)

840590 680 845 2000 -2 / +8 0,30 230 C  603 537 376 4 2999,- (3688,77)

SUPER CENY!
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Wymuszony 
obieg 
powietrza

60
STÓŁ CHŁODNICZY DO PIZZY
 - obudowa i komora wykonane 

ze stali nierdzewnej
 - blat wykonany z granitu
 - nośność półek do 60 kg
 - automatyczne odszranianie
 - elektroniczny sterownik z wyświetlaczem temperatury
 - automatyczne odparowanie skroplin
 - wymuszony obieg powietrza
 - regulowane nóżki
 - 2 półki GN1/1
 - samodomykające się drzwi z blokadą otwartych drzwi
 - grubość izolacji 35 mm
 - maksymalna wysokość pojemników GN 150mm
 - cena stołu nie zawiera pojemników
 - dodatkowa półka - nr kat. 841445
 - dedykowane prowadnice - 841443

STÓŁ CHŁODNICZY
 - obudowa i komora wykonane ze stali 

nierdzewnej
 - automatyczne odszranianie
 - elektroniczny sterownik z wyświetlaczem 

temperatury
 - automatyczne odparowanie skroplin
 - wymuszony obieg powietrza
 - regulowane nóżki
 - samodomykające się drzwi z blokadą otwartych 

drzwi
 - 2 półki GN1/1 w stołach 2 drzwiowych
 - 3 półki GN1/1 w stołach 3 drzwiowych
 - grubość izolacji 35 mm
 - dodatkowa półka - nr kat. 841445
 - dedykowane prowadnice - 841443

60

209900
super cena! 

195000
super cena! 

Nr kat.  Układ pojemników 
(maksymalna wysokość GN)

W 
mm

D 
mm

H 
mm

T 
°C

P 
kW

U 
V

V 
litry

Cena  (zł)
netto (brutto)

843029 5x GN 1/6 900 700 1075 +2 / +8 0,23 230 285 2099,- (2581,77)

Nr kat. Opis W 
mm 

D 
mm

H 
mm

T 
°C

P 
kW

U 
V

klasa 
energ.

zużycie energii 
kWh/rok

V 
litry

V 
litry netto

Klasa 
Klimatyczna

Cena  (zł)
netto (brutto)

842029 2-drzwi 900 700 880 +2 / +8 0,23 230 C 1114 257 201 4 1950,- (2398,50)

SUPER CENY!



www.stalgast.com


