
Piec konwekcyjno-parowy HENDI NANO

– elektryczny, sterowanie elektroniczne
– Możliwość programowania (99 programów - po 3 kroki każdy 

plus jako pierwszy PRE-HEATING do wyboru)

– Sonda zewnętrzna w zestawie, funkcja gotowania Delta T

– „PRE-HEATING”

– 10 stopniowa elektroniczna regulacja zaparowania co 10%

– Elektroniczny Timer: 0 – 999 min

– Silnik wentylatora o podwójnym łożysku

– Sześciośmigłowy wentylator gwarantujący idealne rozprowadzenie gorącego 

powietrza w komorze i zapobiegający wewnętrznym turbulencjom

– Wentylator z autorewersem: 1 (223291), 2 (223123, 223109) lub 3 (223086)

– Termostat do +260°C

– Bezpośrednie wytwarzanie pary poprzez natrysk wody na grzałki

– Elektrycznie regulowany zawór odpowietrzający

– Wydajne silniki wentylatorów o mocy 250 W każdy, z auto-rewersem 

i o dwóch prędkościach 1400/2800 obr./min

– Drzwi z podwójnym przeszkleniem, chłodzeniem grawitacyjnym 

i mechanizmem otwierania wewnętrznej szyby w celu łatwego umycia

– Odpływ w dnie komory pieca

– Przyłącze wody: ¾”, max 30°C, 150-200 kPa (2 bar), 

wyłącznie uzdatniona, zmiękczona

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE
HENDI NANO

Piec konwekcyjno-parowy HENDI NANO

– elektryczny, sterowanie manualne
– Mechaniczny Timer: 0-120 min

– Lampki kontrolne termostatu i funkcji zaparowania

– Wentylator (lub wentylatory) o zmiennym kierunku obrotów

– Ilość wentylatorów z autorewersem: 1 (223307), 

2 (223130, 223116) lub 3 (223093)

– Termostat: do +285°C

EXCLUSIVE
HENDI

DESIGN

kod poj. moc/napięcie

(kW/V)

wymiary

(mm)

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

223307 5x GN 2/3 5,4/400 700x714x(H)628 5299 6517,77

223130 5x GN 1/1 13,8/400 920x834x(H)699 8499 10453,77

223116 7x GN 1/1 13,8/400 920x834x(H)859 9299 11437,77

223093 12x GN 1/1 19,1/400 920x834x(H)1195 12999 15988,77

kod poj. moc/napięcie

(kW/V)

wymiary

(mm)

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

223291 5x GN 2/3 5,4/400 700x714x(H)628 6499 7993,77

223123 5x GN 1/1 13,8/400 920x834x(H)699 10499 12913,77

223109 7x GN 1/1 13,8/400 920x834x(H)859 11499 14143,77

223086 12x GN 1/1 19,1/400 920x834x(H)1195 15999 19678,77

c konwekcyjno-parowy HENDI NANO

ącznie uzdatniona, zmiękczona

Piec konwekcyjno-parowy HENDI NANO

223116223109

TWÓJ

TWÓJ

Przy zakupie pieca konwekcyjno-parowego 

HENDI NANO (kod 223123, 223130, 223291, 

223307) otrzymasz profesjonalny płyn NANO 

z cząsteczkami srebra do czyszczenia pieców 

(kod 979785) o wartości 159 PLN netto 

GRATIS!

Przy zakupie systemu myjącego do pieców HENDI 

NANO (kod 223147) otrzymasz profesjonalny 

płyn do czyszczenia pieców konwekcyjno-

-parowych 10 l NANO z cząsteczkami srebra 

(kod 979785) o wartości 159 PLN netto 

GRATIS!

Przy zakupie pieca konwekcyjno-parowego 

HENDI NANO (kod 223086, 223093, 223109,

223116) otrzymasz zmiękczacz do wody

automatyczny (kod 230459) o wartości

769 PLN netto

GRATIS!
w 

lny

ra 

,

od 6499,00
netto

od 7993,77 brutto

od 7999,00
netto

cena 2018

2199,00
netto

2704,77 brutto

2499,00
netto

cena 2018

od 5299,00
netto

od 6517,77 brutto

od 6399,00
netto

cena 2018

System myjący

do pieców HENDI NANO
– Do pieców 223123, 223109, 223086 i 223215

kod cena promo.

netto

cena promo.

brutto

223147 2199 2704,77

cena promo. cena promo.

1

PROMOCJA!
 Oferta ważna od 12 sierpnia do 30 września 2019r.

lub do wyczerpania zapasów.
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Patelnia z odlewu aluminium

„Titanium Professional"
– Profesjonalne patelnie wykonane z twardego odlewu

aluminium, odpowiednie do wszystkich typów kuchni

z wyjątkiem indukcyjnych, można używać

w piecach (do 250°C)

– Uchwyty wykonane ze stali nierdzewnej 18/10,

nie nagrzewają się podczas użytkowania

– Powłoka Whitford® Xylan zapobiegająca przywieraniu

– Do kuchenek ceramicznych, gazowych

i płyt elektrycznych

kod średnica dna 

(mm)

wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

629109 ø180 ø240x(H)55 137 96 118,08

629208 ø220 ø280x(H)55 157 109 134,07

629307 ø260 ø320x(H)55 177 123 151,29

629352 ø300 ø360x(H)55 259 181 222,63

629390 ø340 ø400x(H)55 299 209 257,07

Pojemniki GN HACCP z polipropylenu

– bez pokrywek
– Do przechowywania produktów spożywczych

– Nie wchłaniają zapachów i smaków

– Pokrywki oraz kolorowe klipsy do oznakowania

magazynowanych produktów należy zamawiać oddzielnie

kod poj.

(l)

wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

880050 28 GN 1/1 – 530x325x(H)200 47 32,90 40,47
880067 21 GN 1/1 – 530x325x(H)150 39 27,30 33,58
880074 14 GN 1/1 – 530x325x(H)100 35 24,50 30,14
880159 12,5 GN 1/2 – 325x265x(H)200 25 17,50 21,53
880166 9,5 GN 1/2 – 325x265x(H)150 22 15,40 18,94
880173 6,5 GN 1/2 – 325x265x(H)100 19 13,30 16,36
880258 7,8 GN 1/3 – 325x176x(H)200 24 16,80 20,66
880265 5,7 GN 1/3 – 325x176x(H)150 20 14,00 17,22
880272 4,0 GN 1/3 – 325x176x(H)100 19 13,30 16,36
880289 2,5 GN 1/3 – 325x176x(H)65 16 11,20 13,78
880357 5,5 GN 1/4 – 265x162x(H)200 21 14,70 18,08
880364 4,0 GN 1/4 – 265x162x(H)150 19 13,30 16,36
880371 2,8 GN 1/4 – 265x162x(H)100 15 10,50 12,92
880388 1,8 GN 1/4 – 265x162x(H)65 13 9,10 11,19
880456 3,4 GN 1/6 – 176x162x(H)200 16 11,20 13,78
880463 2,4 GN 1/6 – 176x162x(H)150 15 10,50 12,92
880470 1,6 GN 1/6 – 176x162x(H)100 12 8,40 10,33
880487 1,0 GN 1/6 – 176x162x(H)65 10 7,00 8,61
880555 1,0 GN 1/9 – 176x108x(H)100 10 7,00 8,61
880562 0,6 GN 1/9 – 176x108x(H)65 8 5,60 6,89

EXCLUSIVE
HENDI

DESIGN

MADE IN EU

MADE IN EU

od 5,60
netto

od 6,89 brutto

od 8,00
netto

od 96,00
netto

od 118,08 brutto

od 137,00
netto

RABAT
-30%

RABAT
-31%

Deska do krojenia

uniwersalna

z uchwytem
– Wykonana z polietylenu HDPE

– Dwustronna, gładka

kod wymiary

(mm)

kolor cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

826478 250x150x(H)10 czarny 12 8,40 10,33

826485 300x200x(H)10 czarny 19 13,30 16,36

od 8,40
netto

od 10,33 brutto

od 12,00
netto

RABAT
-30%

Waga gastronomiczna do 15 kg
– Pomiar do 15 000 g z dokładnością do ±1 g – waga minimalna 2 g

– Precyzyjny czujnik tensometryczny umożliwia dokładny pomiar

– Panel dotykowy, sterowanie za pomocą przycisków on-off i tara

– Automatyczne zerowanie, powiadomienie 

o przeciążeniu i niskim poziomie baterii

– Automatyczne wyłączenie, zasilanie: 3 bateriami AAA

(nie są załączone)

kod zakres dokładność wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

580233 15 kg 1 g 266x269x(H)34 128 89 109,47

89,00
netto

109,47 brutto

128,00
netto

RABAT
-30%

Czajnik z pokrywką
– Wykonany ze stali nierdzewnej

– Można używać na kuchenkach gazowych

– Można myć w zmywarkach

kod pojemność

(l)

wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

624302 6 ø245 129 90 110,70

90,00
netto

110,70 brutto

129,00
nettoRABAT

-30%
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Tarka 4-stronna
– Wykonana ze stali nierdzewnej

– Można myć w zmywarkach

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

443002 90x65x(H)200 29 20,30 24,97

20,30
netto

24,97 brutto

29,00
netto

RABAT
-30%
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kod lp. kolor dł. ostrza/noża

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

843000 1 Nóż do chleba czarny 250/385 24 16,80 20,66

843055 2 Nóż do chleba biały 250/385 23 16,10 19,80

843154 3 Nóż do chleba biały 300/430 25 17,50 21,53

842652 4 Nóż kucharski biały 180/320 23 16,10 19,80

842522 5 Nóż do filetowania czerwony 150/300 17 11,90 14,64

842423 6 Nóż rzeźniczy czerwony 150/290 19 13,30 16,36

842621 7 Nóż kucharski czerwony 180/320 23 16,10 19,80

842720 8 Nóż kucharski czerwony 240/385 25 17,50 21,53

842546 9 Nóż do filetowania niebieski 150/300 17 11,90 14,64

842539 10 Nóż do filetowania żółty 150/300 17 11,90 14,64

842218 11 Nóż uniwersalny zielony 90/190 13 9,10 11,19

842614 12 Nóż kucharski zielony 180/320 23 16,10 19,80

842713 13 Nóż kucharski zielony 240/385 25 17,50 21,53

Noże Green Line
– Ostrza noży wykonane z jednego kawałka stali nierdzewnej AISI 420 z węglowo-molibdenowo-

-wanadową domieszką, co gwarantuje zachowanie ostrych, odpornych na korozję krawędzi 

tnących o dużej twardości i odpowiedniej elastyczności

– Ostrza noży posiadają wklęsły szlif dla lepszego wyważenia, komfortu pracy i jej efektywności

– Każdy nóż jest wykańczany i ostrzony ręcznie

– Można myć w zmywarkach i dezynfekować

kod lp. długość ostrza/noża 

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

843826 1 Nóż do warzyw 110/215 29 20 24,60

843833 2 Nóż kuchenny 140/260 46 32 39,36

843840 3 Nóż kuchenny 160/280 48 34 41,82

843857 4 Nóż kuchenny 180/305 54 38 46,74

843864 5 Nóż kuchenny 200/325 58 41 50,43

843871 6 Nóż kuchenny 220/340 58 41 50,43

843888 7 Nóż do chleba 260/380 58 41 50,43

843895 8 Nóż do chleba 300/415 64 45 55,35

843956 9 Nóż do krojenia 260/400 98 69 84,87

843963 10 Nóż do krojenia 300/440 108 76 93,48

843970 11 Nóż do krojenia 340/485 124 87 107,01

Noże HACCP
– Uchwyt wykonany z polipropylenu,

zgodnie z normami HACCP

– Można myć w zmywarkach

Twarde 

wrzeciona

Rózga – 7 wrzecion z uchwytem
– Wykonana ze stali nierdzewnej

– Miękkie wrzeciona, z zawieszką

– Grubość wrzeciona: 1,4 mm

– Można myć w zmywarkach

Rózga – 8 wrzecion z uchwytem
– Wykonana ze stali nierdzewnej

– Twarde wrzeciona, z zawieszką

– Grubość wrzeciona: 2,2 mm

– Można myć w zmywarkach

kod wymiary

(mm) 

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

510001 250 17 11,90 14,64

510100 300 17 11,90 14,64

510209 350 22 15,40 18,94

510308 400 22 15,40 18,94

510407 450 26 18,20 22,39

511503 500 26 18,20 22,39

511602 550 26 18,20 22,39

511701 600 26 18,20 22,39

kod wymiary

(mm) 

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

532003 200 15 10,50 12,92

532102 250 16 11,20 13,78

532201 300 18 12,60 15,50

532300 350 20 14,00 17,22

Bardzo 

elastyczne 

wrzeciona

1

1

2

2

3

3

4

4

5

5

6

6

7

7

8

8

9

9

10 11

10 11 12 13

od 20,00
netto

od 24,60 brutto

od 29,00
netto

od 9,10
netto

od 11,19 brutto

od 13,00
netto

od 11,90
netto

od 14,64 brutto

od 17,00
netto

od 10,50
netto

od 12,92 brutto

od 15,00
netto

RABAT
-31%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

Zobacz film
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Przybory Monoblok Profi Line
– Profesjonalne, pozbawione spawów i zagięć, wykonane

z jednego kawałka

stali, dzięki czemu spełniają normy higieny HACCP

– Wykonane z wysokiej jakości stali nierdzewnej

– Grubość: 2,7 m

– Można myć w zmywarkach

Szpatuła
– Wykonana z tworzywa Exoglass

– Odporność termiczna do 2000C

– Można myć w zmywarkach

Szpatuła kątowa – wąska
– Elastyczne ostrze

kod długość

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

659502 300 44 30,80 37,88

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

855775 110x19 24 16,80 20,66

855782 320x32 29 20,30 24,97

855683 254x37 36 25,20 31,00

ą

wymiary

( )

cena katalog.

2019 tt

cena promo.

tt

cena promo.

b tt

Nożyce kuchenne – uniwersalne
– Rozkładane na dwie części

– Miękki uchwyt

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

856307 195 32 22,40 27,55

Ubijak do ziemniaków
– Wykonany ze stali nierdzewnej

– Można myć w zmywarkach

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

693001 130x(H)355 89 62 76,26

693100 180x(H)600 109 76 93,48

693209 180x(H)770 129 90 110,70

Szczypce uniwersalne
– Wykonane ze stali nierdzewnej

– Rączka powlekana tworzywem z PVC 

w kolorze czarnym

kod długość

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

171752 250 18 12,60 15,50

171851 300 20 14 17,22

Termometr do mroźni i lodówek
– Stopniowanie 2,5ºC

– Obudowa ze stali nierdzewnej

– Posiada specjalną zawieszkę oraz stopkę

kod zakres wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

271186 -50/+25°C ø60x(H)70 13 9,10 11,19

kod poj.

(l)

wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

540107 Chochla 0,05 ø60x300 24 16,80 20,66

540305 Chochla 0,125 ø80x320 29 20,30 24,97

540404 Chochla 0,25 ø100x400 39 27,30 33,58

540503 Chochla 0,35 ø120x450 54 38,00 46,74

540602 Chochla 0,75 ø145x440 59 41,00 50,43

540701 Chochla 1 ø165x480 69 48,00 59,04

541104 Łyżka cedzakowa ø80x390 24 16,80 20,66

541203 Łyżka cedzakowa ø100x400 28 19,60 24,11

541302 Łyżka cedzakowa ø120x460 33 23,00 28,29

541500 Łyżka cedzakowa ø160x530 54 38,00 46,74

542606 Chochla do serwowania 100x70x505 39 27,00 33,21

542507 Łyżka do serwowania 100x65x480 39 27,00 33,21

542705 Widelec do mięs 35x350 25 17,50 21,53

542200 Szpatuła 100x110x510 46 32,00 39,36

od 62,00
netto

od 76,26 brutto

od 89,00
netto

od 12,60
netto

od 15,50 brutto

od 18,00
netto

od 16,80
netto

od 20,66 brutto

od 24,00
netto

od 16,80
netto

od 20,66 brutto

od 24,00
netto

22,40
netto

27,55 brutto

32,00
netto

30,80
netto

37,88 brutto

44,00
netto

9,10
netto

11,19 brutto

13,00
netto

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT DO

-31%

RABAT
-30%
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Miarka z polipropylenu
– Wykonany z polipropylenu

– Odporność termiczna do 1100C

kod pojemność

(l)

wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

567104 0,5 ø90x(H)140 7 4,90 6,03

567203 1 ø110x(H)170 14 9,80 12,05

567302 2 ø140x(H)215 19 13,30 16,36

567401 3 ø160x(H)240 25 17,50 21,53

567500 5 ø190x(H)270 39 27,00 33,21

Sito z rączkami Profi Line
– Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10

– Z drucianym uchwytem

– Wielkość oczka 1x1 mm

– Można myć w zmywarkach

kod wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

637104 ø160x305 22 15,40 18,94

637203 ø180x325 25 17,50 21,53

637302 ø200x360 30 21 25,83

637401 ø220x380 38 27 33,21

637500 ø240x410 45 31 38,13

637609 ø260x440 49 34 41,82

Wanna cedzakowa - perforowana
– Wykonana ze stali nierdzewnej

– 2 uchwyty i podstawa

– Można myć w zmywarkach

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

535295 ø160x(H)65 26 18,20 22,39

535400 ø235x(H)85 34 24,00 29,52

535417 ø285x(H)115 49 34,00 41,82

535424 ø315x(H)120 59 41,00 50,43

517109

Miska do miksowania

– z zaokrąglonym dnem

kod pojemność

(l)

wymiary zew.

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

517109 0,7 ø158x(H)55 9 6,30 7,75

517208 1,4 ø197x(H)68 11 7,70 9,47

517307 2,3 ø240x(H)88 17 11,90 14,64

517406 3,3 ø259x(H)92 19 13,30 16,36

517604 4,9 ø300x(H)118 24 16,80 20,66

od 15,40
netto

od 18,94 brutto

od 22,00
netto

od 18,20
netto

od 22,39 brutto

od 26,00
netto

od 6,30
netto

od 7,75 brutto

od 9,00
netto

od 4,90
netto

od 6,03 brutto

od 7,00
netto

RABAT
-31%

RABAT
-31%

RABAT
-30%

RABAT
-31%

Naboje do syfonu do bitej śmietany
– N₂O

– 5 lat przydatności do użycia. Data ważności na nabojach 

Uwaga: używanie w syfonach Liss, Kidde, ISI

i Kaiser nie powoduje utraty gwarancji!

kod

w kartonie

(szt.)

ilość szt.

w opak.

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

588208 36 10 15 10,50 12,92

588215 25 24 35 24,50 30,14

586907 12 50 69 48,00 59,04

od 10,50
netto

od 12,92 brutto

od 15,00
netto

RABAT
-30%

Palnik szefa kuchni
– Palnik wytwarza równy płomień we wszystkich pozycjach roboczych,

pod dowolnym kątem – również obrócony spodem do góry

– Łatwa i bezpieczna instalacja palnika na wkład z gazem – po opróżnieniu

wkładu wystarczy zamontować palnik na nowy wkład

– Zapalnik piezoelektryczny pozwala na bezproblemowe zapalenie palnika

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

198230 190x65x(H)250 89 62 76,26

EXCLUSIVE
HENDI

DESIGN

Zobacz film

62,00
netto

76,26 brutto

89,00
netto

RABAT
-30%

CU
KI

ER
NI

A
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Forma do ciast
– Wykonana z aluminium

kod wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

682104 180x80x(H)60 36 25 30,75

682302 260x100x(H)75 48 33 40,59

682401 300x110x(H)75 56 39 47,97

Nóż do ciasta
– Wykonany ze stali nierdzewnej, rączka 

z polipropylenu

– Można myć w zmywarkach

Nóż do ciasta
– Wykonany ze stali nierdzewnej

– Można myć w zmywarkach

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

855751 150x110 24 16,80 20,66

Sito do przesiewania
– Wykonane ze stali nierdzewnej

– Można myć w zmywarkach

Skrobka do ciasta

kod wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

637791 do cukru pudru ø250x(H)75 38 27 33,21

637807 do mąki ø250x(H)75 44 31 38,13

637814 do bułki tartej ø250x(H)75 44 31 38,13

637821 do cukru pudru ø410x(H)80 64 45 55,35

637838 do mąki ø410x(H)80 64 45 55,35

637845 do bułki tartej ø410x(H)80 64 45 55,35

kod kształt ilość szt. 

w opak.

wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

554432 trapez 3 216x128 10 7 8,61

554364 prostokątna 6 120x96 20 14 17,22

554166 półokrągła 6 120x88 14 9,80 12,05

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

553404 150x110 19 13,30 16,36

Rant piekarniczo-cukierniczy okrągły
– Wykonany ze stali nierdzewnej

– Rant okrągły ze stali nierdzewnej o grubości 1,5 mm

– Można używać w piecach

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

512241 ø140x(H)50 17 11,90 14,64

512258 ø160x(H)50 23 16,10 19,80

512265 ø180x(H)50 23 16,10 19,80

512272 ø200x(H)50 23 16,10 19,80

512289 ø220x(H)50 27 18,90 23,25

512296 ø240x(H)50 27 18,90 23,25

512340 ø140x(H)60 21 14,70 18,08

512357 ø160x(H)60 26 18,20 22,39

512364 ø180x(H)60 26 18,20 22,39

512371 ø200x(H)60 26 18,20 22,39

512388 ø220x(H)60 31 21,70 26,69

512395 ø240x(H)60 31 21,70 26,69

kod wymiary

(mm)

cena

katalog. 2019

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

673416 gładka ø19-112 83 58 71,34

674413 karbowana ø18-108 83 58 71,34

Rant piekarniczo-cukierniczy prostokątny
– Wykonany ze stali nierdzewnej

– Rant prostokątny ze stali nierdzewnej o grubości 1,5 mm

– Można używać w piecach

Forma do wycinania
– Wykonana ze stali nierdzewnej

– Okrągła

– Zestaw 14 sztuk

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

512401 585x385x(H)50 76 53 65,19

512418 383x285x(H)50 58 41 50,43

512425 585x385x(H)60 89 62 76,26

512432 385x285x(H)60 65 45 55,35

od 27,00
netto

od 33,21 brutto

od 38,00
netto

od 11,90
netto

od 14,64 brutto

od 17,00
netto

od 7,00
netto

od 8,61 brutto

od 10,00
netto

od 41,00
netto

od 50,43 brutto

od 58,00
netto

58,00
netto

71,34 brutto

83,00
netto

od 25,00
netto

od 30,75 brutto

od 36,00
netto

16,80
netto

20,66 brutto

24,00
netto

13,30
netto

16,36 brutto

19,00
netto

RABAT
-30% RABAT

-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-31%

RABAT
-30%

RABAT
-31%
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Końcówki do rękawów karbowane
– Wykonane ze stali nierdzewnej

– Zestaw 5 końcówek w różnych rozmiarach

Końcówki do rękawów karbowane
– Wykonane z polipropylenu

– Zestaw 7 końcówek w różnych rozmiarach

kod wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

551790 ø6-8-10-12-14 44 31 38,13

kod wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

551110 ø3-5-7-9-11-13-15 29 20 24,60

Końcówki do rękawów proste
– Wykonane ze stali nierdzewnej

– Zestaw 5 końcówek w różnych rozmiarach

kod wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

551691 ø2-4-6-8-10 44 31 38,13

Worki

do szprycowania
– Jednorazowe

– Odpowiednie do ciepłej i zimnej masy

– Grubość folii: 80 mikronów

– Opakowanie – rolka 100 szt.

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

557112 przezroczysty 445x220 39 27 33,21

557105 przezroczysty 530x285 49 34 41,82

ej masy

Mata silikonowa do pieczenia

nieprzywierająca
– Odporność termiczna od -40 do 2500C

– Można używać w piecach oraz kuchenkach mikrofalowych

– Można myć w zmywarkach

Pędzelek cukierniczy – płaski

kod grubość

(mm)

wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

677834 0,7 300x400 45 31,50 38,75

677810 0,7 530x325 60 42,00 51,66

677827 0,7 600x400 66 46,00 56,58

kod ilość szt.

w opak.

wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

515228 2 20x210 16 11,20 13,78

515327 2 40x210 30 21,00 25,83

Gałkownica Kitchen Line
– Wykonana ze stali nierdzewnej

– Można myć w zmywarkach

kod poj.

(l)

wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

572016 1/10 ø70 59 41 50,43

572313 1/20 ø56 59 41 50,43

Wałek do ciasta – nieprzywierający
– Wykonane ze stali nierdzewnej

– Powierzchnia wałka pokryta materiałem

nieprzywierającym

– W zestawie stojak chromowany

kod waga

(kg)

wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

515013 1,65 ø65x250/470 139 97 119,3141,00
netto

50,43 brutto

59,00
netto

od 27,00
netto

od 33,21 brutto

od 39,00
netto

od 31,50
netto

od 38,75 brutto

od 45,00
netto

31,00
netto

38,13 brutto

44,00
netto

31,00
netto

38,13 brutto

44,00
netto

20,00
netto

24,60 brutto

29,00
netto

97,00
netto

119,31 brutto

139,00
netto

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-31%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-31%

RABAT
-31%

CU
KI

ER
NI

A

od 11,20
netto

od 13,78 brutto

od 16,00
netto

Wieszak na worki do szprycowania i końcówki
– Wykonany ze stali nierdzewnej

– Zawiera: 4 uchwyty na worki, 31 uchwytów

na końcówki, 7 haczyków do powieszenia

przyborów takich jak np. szpatuły oraz

małą półkę na drobne akcesoria

kod wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

550113 500x360x(H)560 165 115 141,45

115,00
netto

141,45 brutto

165,00
netto

RABAT
-30%
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Szatkownica elektryczna z dużym 

otworem wlotowym
– Duży otwór wsadowy do dużych kawałków warzyw do Ø 165 mm

– Mały otwór wsadowy na długie warzywa np. marchew, ogórki Ø 55 mm

– Wentylowany mocny silnik o mocy 750 W = 1 KM

– Niskonapięciowe przyciski sterujące STOP, START (24 V)

– 2 zabezpieczenia: wyłączenie obrotów podczas uniesienia

docisku oraz po uniesieniu górnej pokrywy komory

– W zestawie 5 tarcz: plasterki 2 mm (tarcza z 3 ostrzami),

plasterki 4 mm (tarcza z 2 ostrzami), wiórki 3 mm,

wiórki 5 mm, wiórki 7 mm

– Prędkość: 300 obr./min

Zobacz film

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

231852 750/230 500x250x(H)470 2379 2926,17

Wilk do mięsa Profi Line 1/2 Unger 12
– Przeznaczony do użytku profesjonalnego, doskonale sprawdza się w sklepach rzeźniczych, 

supermarketach, dużych stołówkach, restauracjach i innych punktach gastronomicznych

– Do mielenia każdego rodzaju mięsa bez kości

– Gardziel wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304

– Wyciszona przekładnia zębata pracująca w kąpieli olejowej (bardzo cicha)

– Demontowalna gardziel ze stali nierdzewnej

– Wentylowany silnik asynchroniczny, z zabezpieczeniem przed przegrzaniem

– Liczba obrotów ślimaka: 140 obr./min

– W zestawie sitko z otworami ø6,5 mm oraz szarpak

– Taca z lejem załadowczym ze stali nierdzewnej

– Otwór załadowczy: ø52 mm

– Wydajność chwilowa: ok. 150 kg/h

– Nie jest przeznaczony do pracy ciągłej

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

282274 1100/400 460x240x(H)510 3999 2799 3442,77

kod moc/napięcie wymiary cena katalog cena promo c

Forma do ravioli - klasyczna
– Forma na klasyczne ravioli 

– Forma z odlewu aluminium 

– 36 form 30x30x(H)8 mm 

– Wałek drewniany w zestawie

Forma do ravioli - chef
– Forma na okrągłe ravioli 

– Forma z odlewu aluminium 

– 12 form 52x52x(H)12 mm 

– Średnica formy 39 mm

– Wałek drewniany w zestawie

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

975534 320x137x(H)18 79 55 67,65

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

975541 335x114x(H)22 79 55 67,65

2379,00
netto

2926,17 brutto

55,00
netto

67,65 brutto

79,00
netto

55,00
netto

67,65 brutto

79,00
netto

2799,00
netto

3442,77 brutto

3999,00
netto

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

TWÓJ

Przy zakupie szatkownicy elektryczej
z dużym otworem wlotowym (kod 231852) 
otrzymasz tarczę V do tarcia ziemniaków
(kod 280621) o wartości 189 PLN netto 
oraz tarczę do słupków (kod 280423)

o wartości 299 PLN netto

GRATIS!
0423)

Znacznik do tortów
– Do wyznaczenia równych porcji

przed pokrojeniem tortu

kod ilość

porcji

wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

512500 8 porcji ø320 139 97 119,31

512517 12 porcji ø320 159 111 136,53

512531 16 porcji ø320 189 132 162,36

Worek do szprycowania Profi Line
– Wykonany z supernylonu, bez szwów

– Do wielokrotnego użytku, bardzo wytrzymały

– Możliwość użycia w gotującej wodzie

kod długość

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

550106 300 18 12,60 15,50

550205 350 19 13,30 16,36

550304 400 22 15,40 18,94

550403 450 24 16,80 20,66

550502 500 26 18,20 22,39

e

od 12,60
netto

od 15,50 brutto

od 18,00
netto

od 97,00
netto

od 119,31 brutto

od 139,00
netto

RABAT
-30%

RABAT
-30%
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Maszynka do makaronu elektryczna 

Kitchen Line
– Idealna do przygotowywania świeżego makaronu, szerokość ciasta 140 mm

– Pokrętło regulacji grubości ciasta od 0,2 do 2,2 mm

– Podwójny nóż – możliwość uzyskania 2 rodzajów makaronu:

tagliatelle 2 mm i fettuccine 6,5 mm

– Posiada korbkę i uchwyt mocowania do stołu

kod moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

226414 80/230 200x185x(H)160 699 489 601,47

MADE IN EU

MADE IN EU

Blacha wypiekowa – 3 ranty
– Wykonana z aluminium

– Można używać w piecach

Blacha wypiekowa GN 1/1 – 4 ranty
– Wykonana z aluminium

– Z powłoką nieprzywierającą z Teflonu®

– Można używać w piecach

Blacha wypiekowa perforowana
– Wykonana z aluminium

– 3 ranty

– Można używać w piecach

Blacha wypiekowa perforowana – 3 ranty
– Wykonana z aluminium

– Z powłoką nieprzywierającą z Teflonu®

– Można używać w piecach

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

808207 600x400 52 36 44,28

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

808429 325x530x(H)10 79 55 67,65

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

808214 600x400 52 36 44,28

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

808221 600x400 119 83 102,09

Blacha wypiekowa GN 1/1 – 4 ranty
– Wykonana z aluminium

– Można używać w piecach

Pojemnik GN 1/1 z powłoką nieprzywierającą
– Wykonany z aluminium

– Powłoka nieprzywierająca wewnątrz i na zewnątrz pojemnika

Blacha wypiekowa GN 2/3 – 4 ranty
– Wykonana z aluminium

– Można używać w piecach

Blacha wypiekowa perforowana GN 1/1 – 4 ranty
– Wykonana z aluminium

– Z powłoką nieprzywierająca z Teflonu®

– Można używać w piecach

Blacha wypiekowa perforowana GN 2/3 – 4 ranty
– Wykonana z aluminium

– Z powłoką nieprzywierająca z Teflonu®

– Można używać w piecach

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

808306 530x325x(H)10 49 34 41,82

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

808580 530x325x(H)20 259 181 222,63

808597 530x325x(H)40 289 202 248,46

808603 530x325x(H)60 299 209 257,07

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

808313 354x325x(H)10 42 29 35,67

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

808405 530x325x(H)10 79 55 67,65

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

808412 354x325x(H)10 74 52 63,96

od 181,00
netto

od 222,63 brutto

od 259,00
netto

489,00
netto

601,47 brutto

699,00
netto

55,00
netto

67,65 brutto

79,00
netto

36,00
netto

44,28 brutto

52,00
netto

36,00
netto

44,28 brutto

52,00
netto

83,00
netto

102,09 brutto

119,00
netto

52,00
netto

63,96 brutto

74,00
netto

29,00
netto

35,67 brutto

42,00
netto

55,00
netto

67,65 brutto

79,00
netto

34,00
netto

41,82 brutto

49,00
netto

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-31%

RABAT
-31%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-31%

RABAT
-30%

RABAT
-31%

RABAT
-30%
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Pojemnik aluminiowy GN 1/1
– Można używać w piecach

Pojemnik GN 1/1 z powłoką nieprzywierającą
– Wykonany z aluminium

– Można używać w piecach

Pojemnik aluminiowy GN 1/1 perforowany
– Można używać w piecach

Ruszt GN 1/1 do grillowania 
– Aluminiowy, pokryty powłoką nieprzywierającą

– Można używać w piecach

kod wymiary

(mm) 

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

808627 530x325x(H)40 84 59 72,57

808634 530x325x(H)65 89 62 76,26

kod wymiary

(mm) 

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

808696 530x325x(H)20 179 125 153,75

808702 530x325x(H)40 189 132 162,36

808719 530x325x(H)65 219 153 188,19

kod wymiary

(mm) 

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

808672 530x325x(H)20 84 59 72,57
kod wymiary

(mm) 

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

808726 530x325x(H)20 429 300 369

Pojemnik GN 1/1 „Konwektomat"
– Odporność termiczna do 8000C

– Można używać w piecach

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

890233 530x325x(H)60 159 111 136,53

890240 530x325x(H)40 149 104 127,92

890257 530x325x(H)20 129 90 110,70

od 125,00
netto

od 153,75 brutto

od 179,00
netto

od 59,00
netto

od 72,57 brutto

od 84,00
netto

od 90,00
netto

od 110,70 brutto

od 129,00
netto

300,00
netto

369 brutto

429,00
netto

59,00
netto

72,57 brutto

84,00
netto

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30% RABAT

-30%

Pojemnik termoizolacyjny do pizzy Kitchen Line
– Idealny do przewozu pizzy w kartonach

oraz dla cukiernictwa do przewozu tortów

– Boczne, zintegrowane z obudową

uchwyty do transportu

oraz załadunku i wyładunku

– Mycie w zmywarkach do +80°C

– W całości wykonany z polipropylenu

kod ilość pizzy wymiary wew.

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

707098 3x ø40 cm 420x420x(H)117 139 97 119,31

707142 3x ø50 cm 535x535x(H)117 169 118 145,14

707135 5x ø40 cm 420x420x(H)200 159 111 136,53

Pojemnik termoizolacyjny – cateringowy
– Idealny dla cateringu do transportu i przechowywania gorącej 

lub zimnej żywności

– Wykonany w całości z jednego kawałka bez łączeń i klejenia

– Wysoka odporność na temperaturę

– Mycie w zmywarkach do 80°C

– Podlega w 100% recyklingowi

kod poj.

(l)

wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

707043 9 440x310x(H)160 109 76 93,48

707050 15,6 440x310x(H)230 119 83 102,09

od 76,00
netto

od 93,48 brutto

od 109,00
netto

od 97,00
netto

od 119,31 brutto

od 139,00
netto

RABAT
-30%

RABAT
-30%

Zobacz film

Pojemnik termoizolacyjny Profi Line
– Wykonany z pianki polipropylenowej, charakteryzują się wysokim

poziomem izolacji termicznej

– Spełnia standardy HACCP

– Perfekcyjnie utrzymuje zarówno ciepłą, jak i zimną temperaturę zawartości

– Odporność termiczna od -20°C do +110°C

– Specjalna powłoka wewnętrzna zapewnia ochronę przed brudem 

i jest łatwa do czyszczenia

kod poj.

(l)

wymiary wew.

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

707982 39 538x338x(H)217 269 188 231,24

MADE IN EU

MADE IN EU

188,00
netto

231,24 brutto

269,00
netto

RABAT
-30% Zobacz film
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Regał magazynowy

5-półkowy
– Maksymalne równomierne obciążenie półki - 80 kg

– Chromowany

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

812204 910x455x(H)1830 299 209 257,07

Wózek 4-półkowy
– Wykonany ze stali nierdzewnej

– Maksymalne równomierne obciążenie półki: 50 kg

– Wyposażony w 4 skrętne kółka z odbojnikami,

2 z hamulcami

Wózek 5-półkowy
– Wykonany ze stali nierdzewnej

– Maksymalne równomierne obciążenie półki: 50 kg

– Wyposażony w 4 skrętne kółka z odbojnikami,

2 z hamulcami

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

810118 910×590×(H)1260 569 398 489,54

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

810125 910×590×(H)1560 699 489 601,47

209,00
netto

257,07 brutto

299,00
netto

489,00
netto

601,47 brutto

699,00
netto

398,00
netto

489,54 brutto

569,00
netto

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

Regał magazynowy

4-półkowy
– 4 regulowane półki

– Maksymalne obciążenie półki 125 kg

– Regulowane nóżki

– Chromowany

kod wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

812259 910x455x(H)1830 319 223 274,29

ena katalog. cena promo. cena promo.

223,00
netto

274,29 brutto

319,00
netto

RABAT
-30%

Zmywarka kapturowa 50x50

– sterowanie manualne
– Idealna do mycia talerzy, sztućców, szkła, kubków, tac, pojemników GN

– Sterowanie elektromechaniczne

– Oddzielne ramiona myjące i płuczące ze stali nierdzewnej na dole i u góry

– Filtry powierzchniowe nad poziomem wody w wannie (4 sztuki)

– Dodatkowe sito przed wlotem do pompy

– Unoszenie kaptura ułatwione dzięki wbudowanym sprężynom

– 1 cykl mycia o długości 120 s

– Wydajność do 30 koszy/h

– Zużycie wody na 1 cykl mycia: 2-2,5 l (w zależności

od ciśnienia wody w sieci)

– Temp. wody myjącej: 62°C, temp. wody płuczącej: 85°C

– Bojler (pojemność/moc): 7,4 l/7,5 kW

– Wanna (pojemność/moc): 68 l/6,0 kW

– Termostat bezpieczeństwa dla bojlera/dla wanny:

do 105˚C/ do 99˚C

– Analogowy termometr wody oddzielnie w bojlerze i w wannie

– Współczynnik szczelności pompy: IP 44

Przy zakupie zmywarki do naczyń 50x50 
(kod 230305, 233030, 233047) otrzymasz 
profesjonalny preparat do mycia naczyń
w zmywarkach gastronomicznych (kod 975053)
o wartości 89 PLN netto oraz profesjonalny 
preparat do płukania o właściwościach 
nabłyszczających do naczyń i urządzeń 
gastronomicznych (kod 975015) o wartości 

84 PLN netto

GRATIS!

Przy zakupie zmywarki kapturowej 50x50 
(kod 230312) otrzymasz profesjonalny 
preparat do mycia naczyń w zmywarkach 
gastronomicznych (kod 975053) o wartości 
89 PLN netto oraz profesjonalny preparat do 
płukania o właściwościach nabłyszczających 
do naczyń i urządzeń gastronomicznych 

(kod 975015) o wartości 84 PLN netto

GRATIS!

TWÓJ

TWÓJ
e

o 
h 

kod

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

230305 3599 4426,77

233030 z dozownikiem detergentu 3799 4672,77

233047 z pompą spustową 3899 4795,77

Zmywarka do naczyń 50x50

– sterowanie manualne
– Idealna do mycia talerzy, sztućców, szkła, kubków, tac

– Sterowanie elektromechaniczne

– Oddzielne ramiona myjące (z tworzywa) i płuczące ze stali nierdzewnej

– U góry ramiona myjące stacjonarne, ramiona płuczące obrotowe

– Solidne dwuwarstwowe drzwi

– Wymiary 570x600(+370)x(H)830 mm

– Moc 6,6 kW, napięcie 400 V

– 1 cykl mycia o długości 120 s, wydajność do 30 koszy/h

– Zużycie wody na 1 cykl mycia: 2-2,5 l

– Temp. wody myjącej: 62°C, temp. wody płuczącej: 85°C

– Bojler (pojemność/moc): 6 l/3 kW dla 230 V oraz 6 kW dla 400 V

– Wanna (pojemność/moc): 35 l/2,8 kW

– Moc pompy: 0,75 KM

– Termostat bezpieczeństwa dla bojlera/dla wanny: do 105˚C/ do 99˚C

– Analogowy termometr wody w bojlerze

– Współczynnik szczelności pompy: IP 44

kod moc/napięcie

(kW/V)

wymiary

(mm)

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

230312 8,6/400 750x880x(H)1390/1830 7599 9346,77

7599,00
netto

9346,77 brutto

od 3599,00
netto

od 4426,77 brutto
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Pojemnik na naczynia
– Wykonany z polipropylenu

– Koloru szarego - z uchwytami

– Do zbierania brudnych naczyń

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

552001 555x410x(H)130 39 27 33,21

kod pojemność

(l)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

975145 kanister 5 32 22,40 27,55

kod pojemność

(l)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

975466 butelka 1 16 11,20 13,78

Profesjonalny, uniwersalny preparat 

do usuwania zabrudzeń kuchennych
– Środek skutecznie usuwa tłuste plamy i olejowe zabrudzenia

– Dzięki nowoczesnej recepturze usuwa nawet uporczywe zabrudzenia

– Atomizer dozuje odpowiednią dawkę płynu i umożliwia dotarcie 

do trudno dostępnych miejsc

Profesjonalny koncentrat 

do ręcznego mycia naczyń
– Profesjonalny płyn do mycia naczyń o doskonałych

właściwościach odtłuszczających

– Nie pozostawia zacieków, smug i innych osadów na naczyniach

– Nie wymaga polerowania ani wycierania do sucha

– Zawiera delikatne związki, działające pielęgnacyjnie na skórę rąk

kod pojemność

(l)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

975008 butelka 1 16 11,20 13,78

Profesjonalny preparat do

odkamieniania zmywarek

gastronomicznych
– Skoncentrowany środek do czyszczenia urządzeń

gastronomicznych odpornych na działania kwasów

– Doskonale usuwa wszelkie osady mineralne

– Nadaje się do odkamieniania zmywarek

gastronomicznych, podgrzewaczy, czajników,

grzałek elektrycznych, ekspresów do kawy itp.

27,00
netto

33,21 brutto

39,00
netto

11,20
netto

13,78 brutto

16,00
netto

11,20
netto

13,78 brutto

16,00
netto22,40

netto

27,55 brutto

32,00
netto

RABAT
-31%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

Profesjonalny proszek do usuwania 

kamienia oraz osadów z wapnia
– Specjalistyczny środek odkamieniający w proszku do wszelkiego

typu zmywarek przemysłowych oraz kotłów

– Może być stosowany na aluminium

kod pojemność

(l)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

979778 butelka 1 15 10,50 12,92

Profesjonalny, zasadowy koncentrat do 

tłustych zabrudzeń – do ścian, posadzek 

i urządzeń gastronomicznych
– Skoncentrowany preparat do czyszczenia, odplamiania i odtłuszczania

– Skuteczny szczególnie w usuwaniu tłustych osadów, odpornych na inne

środki czyszczące

– Do zastosowań zarówno na powierzchnie ścian i posadzek w kuchniach

i pomieszczeniach gastronomicznych jak i do czyszczenia urządzeń 

– Preparat w postaci koncentratu, proporcje roztworu do poszczególnych

zastosowań podane na etykiecie

kod cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

979754 opakowanie 0,5 kg 15 10,50 12,92

10,50
netto

12,92 brutto

15,00
netto

10,50
netto

12,92 brutto

15,00
nettoRABAT

-30%
RABAT
-30%

139,00
netto

170,97 brutto

189,00
netto

RABAT
-26%

Zaparzacz do kawy o pojedynczych ściankach
– Obudowa o pojedynczych ściankach ze stali nierdzewnej, pokrywka z bezpiecznym systemem 

zamykania typu „Twist-Lock”.

– Wewnętrzny filtr na grubo mielona kawę ze stali nierdzewnej, zalecane stosowanie filtrów 

papierowych. 

– Nienagrzewające się uchwyty, rączka pokrywy oraz niekapiący kran wykonane z polipropylenu.

– Czytelny wskaźnik poziomu wody, wyrażony w litrach, z gradacją co 0,5 litra.

– Maksymalna wysokość filiżanki: 110 mm (bez tacki ociekowej).

– Osiąga temperaturę zaparzania kawy: do 96°C,a następnie

automatycznie przełącza się na funkcję podtrzymania

temperatury: 90°C (± 5˚C).

– Włącznik/wyłącznik zasilania z silikonową osłoną, lampka

kontrolna informuje o zakończeniu procesu parzenia

i o konieczności usunięcia kamienia.

– Grzałka umieszczona pod dnem, zabezpieczona przed

zakamienieniem z zabezpieczeniem przed przegrzaniem.

Warnik do napojów o pojedynczych ściankach
– Pojedyncze ścianki ze szczotkowanej stali nierdzewnej oraz pokrywa z zamknięciem.

– Idealny do przygotowywania grzanego wina i wrzącej wody na herbatę, działa automatycznie

i utrzymuje temperaturę napoju na poziomie serwowania.

– Regulacja temperatury do 110 ° C.

– Czas gotowania ± 45 min.

– Ochrona przed włączeniem na sucho.

– Wskaźnik poziomu napoju i niekapiący kran z polipropylenu.

– Nie jest przeznaczony do przygotowywania gorącej czekolady.

kod poj.

(l)

moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

211267 8,8 950/230 320x310x(H)420 199 159 195,57

kod poj.

(l)

moc/napięcie

(W/V)

wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

211250 12 950/230 320x310x(H)580 189 139 170,97

159,00
netto

195,57 brutto

199,00
nettoRABAT

-20%
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SŁOIK QUATTRO

STAGIONI

SŁOIK QUATTRO

STAGIONI

SŁOIK Z UCHEM 

QUATTRO STAGIONI

SŁOIK QUATTRO

STAGIONI

SŁOIK QUATTRO

STAGIONI

POKRYWKI DO SŁOIKÓW

QUATTRO STAGIONI Ø56 MM

– ZESTAW 3 SZT.

POKRYWKI DO SŁOIKÓW

QUATTRO STAGIONI Ø70 MM

– ZESTAW 2 SZT.

kod 775592 775608 775615 776087 776094 776100 776117

ml 150 250 415 200 320

ilość szt. w opak. 12 6 12 12 12 3 2

cena kat. netto szt./opak. 2,45/29,4 3,16/18,96 9,00/ 108,00  5,85/70,20 5,85/70,20 1,20/3,60 2,30/4,60

cena promo. netto szt./opak. 1,72/20,64 2,21/13,26 6,30/75,60 4,10/49,20 4,10/49,20 0,84/2,52 1,61/3,22
cena promo. brutto szt./opak. 2,12/25,39 2,72/16,31 7,75/92,99  5,04/60,52 5,04/60,52 1,03/3,10 1,98/3,96

    SŁOIK TYPU WEK FIDO SŁOIK TYPU WEK FIDO SŁOIK TYPU WEK FIDO SŁOIK TYPU WEK FIDO

kod 775639 775646 776124 776131

ml 125 200 350 500

ilość szt. w opak. 6 6 6 6

cena kat. netto szt./opak. 7,99/47,94 8,19/49,14 8,50/51,00  10,07/60,43  

cena promo. netto szt./opak. 5,59/33,54 5,73/34,38 5,95/35,70 7,05/42,30
cena promo. brutto szt./opak.  6,88/41,25  7,05/42,29 7,32/43,91 8,67/52,03

BUTELKA SWING BUTELKA SWING BUTELKA SWING DZBANEK BISTROT DZBANEK BISTROT

kod 775721 775738 775745 775813 775837

ml 250 500 1000 250 1000

ilość szt. w opak. 28 12 20 12 6

cena kat. netto szt./opak. 4,99/139,72 6,59/79,08 8,46/169,20 6,16/73,92 11,81/70,86

cena promo. netto szt./opak. 3,49/97,72 4,61/55,32 5,92/118,40 4,31/51,72 8,27/49,62
cena promo. brutto szt./opak. 4,29/120,20 5,67/68,04  7,28/145,63 5,30/63,62 10,17/61,03

od 0,84
netto

od 1,03 brutto

od 1,20
netto

od 5,59
netto

od 6,88 brutto

od 7,99
netto

od 3,49
netto

od 4,29 brutto

od 4,99
netto

RABAT
-30%

RABAT
-30%

RABAT
-30%
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Kolekcja Toledo
– Zastawa stołowa wykonana z białego szkła hartowanego,

które jest wytrzymałe na wstrząsy i uderzenia

Salaterki Pompei
– Pompei to kolekcja dziewięciu salaterek wykonanych

z hartowanego szkła

– Kształt umożliwia sztaplowanie i pozwala

zaoszczędzić miejsce

kod wymiary

(mm)

ilość szt.

w opak.

cena katalog. 2019 

– netto

szt./opak.

cena promo. 

netto

szt./opak.

cena promo.

brutto

szt./opak.

775868 1 Talerz płytki ø250 6 4,60/27,60 3,22/19,32 3,96/23,76

775875 2 Talerz głęboki ø240 6 4,60/27,60 3,22/19,32 3,96/23,76

775882 3 Talerz płytki ø200 6 3,90/23,40 2,73/16,38 3,36/20,15

775899 4 Półmisek 360x270 12 14,98/179,76 10,49/125,88 12,90/154,83

775905 4 Półmisek 300x220 6 13,00/78,00 9,10/54,60 11,19/67,16

775912 4 Półmisek 228x154 24 6,50/156,00 4,55/109,20 5,60/134,32

775936 5 Salaterka ø190x(H)80 6 12,69/76,14 8,88/53,28 10,92/65,53

775943 5 Salaterka ø230x(H)90 12 16,72/200,64 11,70/140,40 14,39/172,69

775929 6 Miska ø170x(H)51 24 6,64/159,36 4,65/111,60  5,72/137,27 

775950 7 Miska do zupy ø110x(H)50 6 5,85/35,10 4,10/24,60 5,04/30,26

775967 8 Miska do zupy ø125x(H)80 4 13,68/54,72 9,58/38,32 11,78/47,13

775974 9 Spodek ø130x(H)18 6 7,59/ 45,54  5,31/31,86 6,53/39,19

775981 9 Spodek ø145x(H)17,5 6 7,59/ 45,54  5,31/31,86 6,53/39,19

kod pojemność

(ml)

wymiary

(mm)

ilość szt.

w opak.

cena katalog. 

2019 – netto

szt./opak.

cena promo. 

netto

szt./opak.

cena promo. 

brutto

szt./opak.

775998 39 ø60x(H)30 6 2,38/14,28  1,67/10,02 2,05/12,32

776001 100 ø80x(H)41 24 2,50/60,00 1,75/42,00 2,15/51,66

776018 240 ø105x(H)53 24 2,75/66,00 1,93/46,32 2,37/56,97

776025 350 ø120x(H)60 6 3,88/23,28  2,72/16,32 3,35/20,07

776032 570 ø140x(H)70 6 5,26/31,56  3,68/22,08 4,53/27,16

776049 1060 ø170x(H)85 24 6,13/147,12 4,29/102,96 5,28/126,64

776056 1700 ø200x(H)100 6 10,76/64,56  7,53/45,18 9,26/55,57

776063 2450 ø230x(H)95 4 13,02/52,08 9,11/36,44 11,21/44,82

776070 3650 ø260x(H)106 4 24,38/97,52 17,07/68,28 21,00/83,98

1

4

7

2

5

8

3

6

9

od 2,73
netto

od 3,36 brutto

od 3,90
netto

od 1,67
netto

od 2,05 brutto

od 2,38
netto

RABAT
-30%

RABAT
-30%

Porcelana restauracyjna Optima – kolor biały
– Wysokogatunkowa, biała porcelana hotelowa

– Wzmocnione brzegi, solidna jakość szkliwa

– Najwyższa odporność na zadrapania,

obłuczenia i szok termiczny

– Można używać w kuchenkach mikrofalowych

– Możliwość sztaplowania

– Można myć w zmywarkach

kod wymiary

(mm)

ilość szt.

w opak.

cena katalog.

2019 – netto

szt./opak.

cena promo.

netto

szt./opak.

cena promo.

brutto

szt./opak.

770849 1 Talerz płytki ø160 12  6,00/72 4,20/50,40 5,17/61,99

770856 2 Talerz płytki ø210 12  6,50/78 4,55/54,60 5,60/67,16

770870 3 Talerz płytki ø240 12 7,00/84 4,90/58,80 6,03/72,32

770887 4 Talerz płytki ø270 12  9,50/114 6,65/79,80 8,18/98,15

770894 5 Talerz płytki ø300 6  18,00/108 12,60/75,60 15,50/92,99

770948 6 Talerz do makaronu ø260 6  16,00/96 11,20/67,20 13,78/82,66

770863 7 Talerz głęboki ø220 12 8,00/96 5,60/67,20 6,89/82,66

770924 8 Bulionówka 380 ml 12  15,00/180 10,50/126,00 12,92/154,98

770931 9 Spodek ø170 12  6,00/72 4,20/50,40 5,17/61,99

770900 10 Filiżanka 90 ml 12 4,00/48 2,80/33,60 3,44/41,33

770917 11 Spodek ø90 12 2,50/30 1,75/21,00 2,15/25,83

770962 12 Filiżanka 230 ml 12  6,50/78 4,55/54,60 5,60/67,16

770979 13 Spodek ø115 12  4,00/48 2,80/33,60 3,44/41,33

1 6 7

13128, 9

od 1,75
netto

od 2,15 brutto

od 2,50
netto

RABAT
-30%

Taca z polipropylenu

- Fast Food średnia
– Wykonana z polipropylenu

– Odporność termiczna do 800C

– Można piętrować

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

878903 szary 305x415 11 7,70 9,47

878910 czerwony 305x415 11 7,70 9,47

878927 niebieski 305x415 11 7,70 9,47

878934 zielony 305x415 11 7,70 9,47

878941 brązowy 305x415 11 7,70 9,47

878958 czarny 305x415 11 7,70 9,47

7,70
netto

9,47 brutto

11,00
netto RABAT

-30%
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kod lp. ilość długość

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

764039 1 Łyżka stołowa 12 szt. 198 12 8,40 10,33

764022 2 Widelec stołowy 12 szt. 198 11 7,70 9,47

764015 3 Nóż stołowy 12 szt. 214 19 13,30 16,36

764084 4
Łyżeczka do herbaty/

kawy
24 szt. 138 16 11,20 13,78

764091 5 Łyżeczka do espresso 24 szt. 115 18 12,60 15,50

764077 6 Widelczyk do ciasta 24 szt. 148 15 10,50 12,92

764138 7
Łyżeczka do latte 

macchiato
12 szt. 214 18 12,60 15,50

Sztućce Budget Line
– Wykonane ze stali nierdzewnej 18/10

– Polerowane mechanicznie

– Sprzedawane wyłącznie w zestawie

1 2 3 4 5 6 7

od 7,70
netto

od 9,47 brutto

od 11,00
netto

RABAT
-30%

Dzbanek do kawy/herbaty

z pokrywką
– Pokrywka otwierana

na przycisk

– Można myć w zmywarkach

Miseczka na masło i sos
– Wykonana z melaminy

– Odporność termiczna

od -200C do 700C

– Można myć w zmywarkach

Jajecznik
– Wykonany ze stali nierdzewnej

– Można myć w zmywarkach

kod poj.

(l)

wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

453308 1,5 ø120x(H)158 59 41 50,43

453407 2 ø126x(H)185 74 52 63,96

kod kolor ilość szt.

 w opak.

wymiary

(mm)

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

564608 terakota 3 80x80x(H)30 18 12,60 15,50

564561 czarny 3 80x80x(H)30 18 12,60 15,50

kod typ wymiary

(mm)

ilość szt.

w opak.

cena katalog. 

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

441367 kieliszek, na stopce ø50x(H)45 6 19 13,30 16,36

441466 z rantem ø85x(H)15 6 39 27 33,21

Koszyk – owalny

kod wymiary

(mm)

cena katalog.

2019 – netto

cena promo.

netto

cena promo.

brutto

425602 230x180 11 7,70 9,47

od 41,00
netto

od 50,43 brutto

od 59,00
netto

od 13,30
netto

od 16,36 brutto

od 19,00
netto

12,60
netto

15,50 brutto

18,00
netto

7,70
netto

9,47 brutto

11,00
netto

RABAT
-31%

RABAT DO

-31%

RABAT
-30%

RABAT
-30%

Znajdź nas w internecie

www.hendi.pl

www.facebook.com/HendiPolska

hendi_polska

HENDI Polska
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Gdzie kupić produkty HENDI:
BACZYNA: DORA, Baczyna, ul. Osiedlowa 3, tel. 501465512, www.dorago.pl, biuro@dorago.pl; BIAŁYSTOK: DAITO, Białystok, ul. Ciesielska 2/28, tel. 

693472450, www.daito.com.pl, biuro@daito.com.pl; GRUPA GASTRO, Białystok, ul. Pordukcyjna 72, tel. 600 095 042, www.grupa-gastro.pl, biuro@grupa-gastro.pl; 

MIG, Białystok, ul. Elewatorska 29a, tel. 85 662 67 67, www.mig.biz.pl, mig@mig.biz.pl; BOCHNIA: ESTRAMO, Bochnia, ul. Oracka 59, tel. 607178178, 

www.estramo.pl, estramo@etramo.pl; CIESZYN: AGRI, Cieszyn, ul. Mostowa 4, tel. 501398343, www.kuchman.pl, biuro@kuchman.pl; CZERWIONKA-LESZCZYNY: 
PIK GASTRO, Czerwionka-Leszczyny, ul. Strzelczyka 2, tel. 604412330, www.pikgastro.pl, krzysztof.pyjor@gmail.com; CZĘSTOCHOWA: ANITA SYSTEM, 

Waleńczów k/Częstochowy, ul. Jesionowa 16, tel. 531533323, www.anitasystem.pl, biuro@anitasystem.pl; MAGNUM PRO, Częstochowa, ul. Bugajaska 37, 

tel. 503508200, www.galeriagastro.pl, kontakt@galeriagastro.pl; DĄBROWA GÓRNICZA: HOWEN, Dąbrowa Górnicza, ul. Graniczna 12, tel. 501250350, 

www.howen.pl, biuro@howen.pl; ROBIN, Dąbrowa Górnicza, ul. Łączna 39, tel. 32 268 36 29, www.robin.pl, robin@robin.pl; ELBLĄG: GASTROCOLD, Elbląg, 

ul. Świerkowa 2, tel. 55 236 71 61, www.gastrocold.pl, biuro@gastrocold.pl; GDAŃSK: MAXIMUS, Gdańsk, ul. Królowej Jadwigi 137/2.09, tel. 58 580 50 35, 

www.maximusgdansk.pl, biuro@maximusgdansk.pl; GLIWICE: CHEFSTORE, Gliwice, tel. 533500183, www.chefstore.pl, sklep@chefstore.pl; GASTROSERWIS 
GRZEGORZ DRUŻBA, Gliwice, ul. Obrońców Pokoju 34, tel. 508106986, www.gastro-serwis.pl, biuro@gastro-serwis.pl; JELENIA GÓRA: GASTROLINE, 

Jelenia Góra, ul. W. Pola 8, tel. 75 75 50 510, www.gastroline.pl, biuro@gastroline.pl; GASTROMARINEX, Jelenia Góra, ul. Wincentego Pola 15, tel. 75 75 316 92, 

www.gastro-marinex.pl, sklep@gastro-marinex.pl; KATOWICE: IGLOMIREX, Katowice, ul. Roździeńskiego 188, tel. 32 203 92 39, www.iglomirex.pl, 

marketing@iglomirex.pl; MM GASTRO, Katowice, ul. Owsiana 58A, tel. 324 416 977, www.mmgastro.pl, info@mmgastro.pl; KĘTY: AS PIOTR SPRONCEL, 

Kęty, ul. Wszystkich Świętych 3, tel. 604262109, www.asporcelana.pl, biuro@fhas.pl; KIELCE: DOMOS, Kielce, ul. Rolna 8, tel. 502687511, www.domoskielce.pl, 

wlodekrybczynski@wp.pl; DOSTAR, Kielce, ul. Kolberga 17, tel. 515994663, www.dostar.pl, s.martyka@dostar.pl; KOŁOBRZEG: KLIMATEX, Kołobrzeg, 

ul. Sienkiewicza 17d, tel. 94 35 320 07, www.klimatex.pl, klimatex@klimatex.pl; NORTHGAST, Kołobrzeg, ul. Matejki 10/14, tel. 516940630, www.northgast.pl, 

biuro@northgast.pl; KOSZALIN: GAMA, Koszalin, ul. Szczecińska 25A, tel. 94 34 60 322, www.gama.pl, gama@gama.pl; SUMA, Koszalin, ul. Morska 44, 

tel. 94 341 53 32, www.sumaservice.pl, biuro@sumaservice.pl; KRAKÓW: ECG, Kraków, ul. Albertyńskie 1-2/13, tel. 501039620, www.ecgastro.pl, biuro@ecgastro.pl; 

ESKOT, Kraków, ul. Pana Tadeusza 4, tel. 12 257 13 41, www.sklep.eskot.pl, eskot@eskot.pl; GASTROPROFIT, Kraków, ul. Wincentego Danka 8/LU14, tel. 

12 307 11 81, www.gastroprofit.pl, sklep@gastroprofit.pl; GASTROSALON/GASTROTRADE, Kraków, ul. Pasternik 100, tel. 126 260 626, www.gastrosalon.pl, 

biuro@gastrosalon.pl; JG GASTRO, Kraków, ul. Dygasińskiego, tel. 12 658 21 09, www.jggastro.pl, info@jggastro.pl; MULTIGASTRO, Kraków, ul. Stefana 

Korbońskiego 29, tel. 12 307 79 79, www.multigastro.pl, info@multigastro.pl; NET TRADING, Kraków, ul. Niska 6, tel. 12 636 01 11, www.gastropuls.pl, 

sklep@gastropuls.pl; ROMA, Kraków, ul. Spółdzielców 3, tel. 12 657 77 55, www.romagastro.pl, roma@romagastro.pl; KUTNO: GASTROSTAR, Kutno, Plac 

Wolności 22, tel. 607 907 522, www.gastrostar.pl, sklep@gastrostar.pl; KWIDZYŃ: BMS, Kwidzyń, ul. Staszica 22, tel. 699121022, www.bmskwidzyn.pl, 

kamil.bielecki@bmskwidzyn.pl; LEGNICA: KONCEPT, Legnica, ul. Drohobycka 2, tel. 509415742, www.koncept.legnica.pl, gastronomia@koncept.legnica.pl; LESZNO: 
DR CHEMIK, Leszno, ul. Grochowiaka 18, tel. 502588010, www.drchemik.pl, dr.chemik@interia.pl; LUBIN: SEKA GROUP, Lubin, ul. Sokola 73, tel. 76 744 91 46, 

www.gastrro.pl, sklep@gastrro.pl; LUBLIN: AGA-GASTRO, Lublin, ul. Turystyczna 17, tel. 506966755, www.aga-gastro.pl, agata.bujak@aga-gastro.pl; 

KOTBERT, Lublin, ul. Cisowa 9, tel. 81 443 79 53, www.horeca-lublin.pl, biuro@horeca-lublin.pl; VENDA, Lublin, ul. Wrońska 4, tel. 81 441 71 10, www.venda.pl, 

info@venda.pl; ŁÓDŹ: ZWM MARIUSZ WALCZAK, Łódź, ul. Romanowska 55E/55, tel. 785913537, www.dodatkimasarskiezwm.pl, biuro@dodatkimasarskiezwm.pl; 

NĘDZA: HYBRYDA, Nędza, ul. Jana Pawła II 25b, tel. 32 418 72 55, www.hybryda-gastro.pl, biuro@hybryda-gastro.pl; NOWY SĄCZ: IGUANA, Nowy Sącz, 

ul. Tarnowska 153A, tel. 18 545 45 45, www.iguana.pl, biuro@iguana.pl; INVEST HORECA BISTRO, Nowy Sącz, ul. Zawiszy Czarnego 24, tel. 18 547 11 95, 

www.culina.pl, biuro@culina.pl; INVEST HORECA GARGULA, Nowy Sącz, ul. Bolesława Prusa 151 A, tel. 69 101 22 22, www.investhoreca.pl, sklep@investhoreca.pl; 

OLSZTYN: ACTIVE COMPANY, Olsztyn, ul. Stefana Żeromskiego 40A, tel. 728839663, www.acolsztyn.pl, natalia@acolsztyn.pl; ZIPEX, Olsztyn, ul. Składowa 3, 

tel. 89 67 55 112, www.zipex.pl, biuro@zipex.pl; OPOLE: A-Z GASTRO, Opole, ul. Wiejska 122 A, tel. 797189480, www.azgastro.pl, biuro@azgastro.pl; PABIANICE: 
GRUPA N ADAM KUCZAJ, Pabianice, ul. Jadwigi Wajsówny 4/12, tel. 88 122 13 69, www.ngastro.pl, sklep@ngastro.pl; PIASTÓW: GASTRO BEST, Piastów, 

ul. Kujawska 4, tel. 22 428 42 89, www.gastrobest.pl, gastrobest@wp.pl; PIŁA: GATRO CENTRUM, Piła, ul. Poznańska 70A, tel. 67 212 22 25, www.gastrocentrum.pl, 

biuro@gastrocentrum.pl; PISZ: GASTRONET, Pisz, ul. Gdańska 14A, tel. 87 424 10 04, www.e-gastronet.pl, biuro@e-gastronet.pl; POZNAŃ: EVA-TEC, 

Poznań, ul. Bobrownicka 24a, tel. 602356524, eva-tec.pl, bartek.nurkiewicz@eva-tec.pl; GASTROMANIAK, Poznań, ul. Srebrna 21, tel. 61 307 17 25, 

www.gastromaniak.pl, biuro@gastromaniak.pl; GASTROPOLIS, Poznań, ul. Ostatnia 17b, tel. 61 85 13 170, www.gastropolis.pl, info@gastropolis.pl; WAGRA, 

Poznań, ul. Wroniecka 16, tel. 61 853 03 36, wagra.com.pl, biuro@wagra.com.pl; RUDAWA: INTERARMA, Rudawa, ul. Krakowska 60, tel. 12 283 02 63, 

www.interarma.pl, biuro@interarma.pl; RYBNIK: HILEX, Rybnik, ul. Małachowskiego 20A, tel. 32 42 55 797, www.hg1gastro.pl, biuro@hilex.pl; RZESZÓW: 
GASTRO4U, Rzeszów, ul. Różana 13a, tel. 53 085 51 55, gastroforyou@op.pl; GASTROGAL, Rzeszów, ul. Reja 13, tel. 661 44 88 02, www.gastrogal.com.pl, 

handel@gastrogal.pl; MODERN EXPO, Rzeszów, ul. Lwowska 79a, tel. 17 85 851 81, www.modern-expo.net.pl, biuro@modern expo.net.pl; SIEDLCE: 
GASTROSTAL, Siedlce, ul. Magazynowa 8a, tel. 22 644 20 00, http://gastrostal.pl, gastrostal@gastrostal.pl; SKOCZÓW: GASTROMIX II S.C., Skoczów, 

ul. Śląska 2, tel. 33 853 48 05, www.gastromix.pl, biuro@gastromix.pl; TECHNICA GROUP, Skoczów, ul. Ochaby Małe, tel. 333 00 11 00, www.technica.pl, 

biuro@technica.pl; SŁUPCA: GRUPA ZIMEX, Słupca, ul. Rokosz 3, tel. 63 27 72 245, www.zimex.pl, sekretariat@zimex.pl; STRASZYN: A-BIS, Straszyn, 

ul. Starogradzka 42, tel. 515370730, a-bis.pl, biuro@a-bis.pl; SZCZECIN: FRIGO, Szczecin, ul. Modra 54, tel. 91 439 27 77, www.frigosystem.com.pl, 

biuro@frigosystem.com.pl; GRYF GASTRO, Szczecin, ul. Malczewskiego 3A/U1, tel. 661915460, www.gryfgastro.pl, biuro@gryfgastro.pl; ŚWINOUJŚCIE: 
ŚCZGIH, Świnoujście, ul. Chrobrego 24, tel. 605 674 091, www.gastronomia.swinoujscie.pl, karbow@sz.onet.pl; TARNÓW: SUBIEKT, Tarnów, ul. Mościckiego 190, 

tel. 14 627 76 35, www.subiektserwis.pl, biuro@subiektserwis.pl; TORUŃ: BSM, Toruń, ul. Mickiewicza 82, tel. 566587235, www.bsm-gastro.pl, 

kinga.ciupek@bsm-gastro.pl; WARSZAWA: ACTIVE COMPANY, Warszawa, ul. Nowogrodzka 68, tel. 227699007, active-company.pl, biuro@active-company.pl; 

BAGSTAR, Warszawa, ul. Annopol 4/6,7, tel. 668117443, bagstar.pl, jakub.oowczarczyk@bagstar.pl; DEMICO, Warszawa, ul. Słowiańska 10c, tel. 22 832 22 06, 

www.demico.net.pl, demico@demico.net.pl; GASTROMAGIC, Warszawa, ul. Siedmiogrodzka 20, tel. 736 123 123, www.123gastro.pl, biuro@123gastro.pl; 

GASTROPOLBERG, Warszawa, ul. Dołowa 20, tel. 791 76 76 77, www.gastropolberg.pl, biuro@gastropolberg.pl; PROBOX, Warszawa-Wesoła, ul. Trakt Brzeski 58, 

tel. 22 77 33 893, www.probox.pl, probox@probox.pl; SKORPION, Warszawa, ul. Modlińska 282, tel. 22 782 42 00, skorpion.info.pl, biuro@skorpion.info.pl; 

WEJHEROWO: GASTRO-NORD, Wejherowo, ul. Gdańska 119 A, tel. 58 765 00 41, www.gastro-nord.pl, biuro@gastro-nord.pl; WODZISŁAW ŚLĄSKI: 
LEMAR, Wodzisław Śląski, ul. Jastrzębska 12a, tel. 32 455 12 39, www.lemar.rybnik.pl, biuro@lemar.rybnik.pl; WROCŁAW: SYNERGIA GASTRO, Wrocław, 

ul. Łukasińskiego 4, tel. 71 30 50 700, www.synergiagastro.pl, synergia@synergiagastro.pl; UNIGASTRO, Wrocław, ul. Międzyleska 6c, tel. 71 337 32 23, 

www.unigastro.pl, biuro@unigastro.pl; ZAKOPANE: ELDOM, Zakopane, ul. Kamieniec 21, tel. 18 20 00 123, www.eldomzakopane.pl, eldomzakopane@gmail.com; 

KM, Zakopane, ul. Broniewskiego  14 D, tel. 18 200 14 80, www.kmgastro.pl, sklep@kmgastro.pl; ZALESIE GÓRNE: MEGAR, Zalesie Górne, ul. Pionierów 1, 

tel. 22 857 40 99, www.megar.pl, ania@megar.pl; ZIELONA GÓRA: GLOBAL SERVICE, Zielona Góra, ul. Urszuli 17, tel. 68 381 70 00, www.gsg24.pl, buro@gsg24.pl; 

MACH-GASTRO, Zielona Góra, ul. Przy Gazowni 29, tel. 68 320 12 78, www.machgastro.pl, biuro@machgastro.pl; SAS, Zielona Góra, ul. Chmielna 15, tel. 

68 320 60 01, www.sas24.pl, sas@sas24.pl

Oferta ważna od 12 sierpnia do 30 września 2019r. lub do wyczerpania zapasów.

Ceny promocyjne nie łączą się z innymi rabatami.

Wszelkie prawa zastrzeżone, naruszenie ich bez zezwolenia jest zabronione. Zdjęcia produktów mają charakter poglądowy.

Produkty mogą nieznacznie różnić się od tych przedstawionych na fotografiach. Hendi Polska Sp. z o.o. nie odpowiada za pomyłki oraz błędy.

Chcesz poznać całą ofertę HENDI?
Wejdź na stronę www.hendi.pl i pobierz katalog.

Aby otrzymać bezpłatny katalog HENDI, zadzwoń pod numer: 61 658 70 00.


