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Kupuj u lokalnego partnera Stalgast:

Ulotka nie stanowi oferty handlowej w rozumieniu prawa. Podane ceny 
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Oferta obowiązuje: 13.06-15.07

Podkręcamy 
rabaty.

Festiwal pieców 
konwekcyjno - parowych Stalgast.

Łącz produkty 
w zestawy!
Zbuduj zestaw i zyskaj do 8290 zł!



Podkręcamy RABATY!2

Więcej informacji produktowych szukaj na stalgast.com

864000
1080000-20%

Nr kat. 9100043

Liczba półek 5 (GN 1/1)
Odległość między 
prowadnicami ~ 67 mm

Wymiary (WxDxH) 790 x 860 x 690 mm
Minimalna temperatura 50°C
Maksymalna temperatura 250°C
Waga 52 kg
Zasilanie Prąd
Moc elektryczna 7,75 kW
Napięcie 400 V - 50/60 Hz
Cena netto 8640,00

Stalgast ClassicCook
to linia niezawodnych i prostych w obsłu-
dze pieców konwekcyjno-parowych, ze 
sterowaniem manualnym dostosowa-
nych do potrzeb polskiego rynku gastro-
nomicznego. Piece pozwalają za każdym 
razem uzyskać zamierzony efekt kulinar-
ny, a  jednocześnie przyspieszają pracę 
i obniżają koszty.

5 x GN 1/1

Piece konwekcyjno-parowe 
gastronomiczne Stalgast
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Więcej informacji produktowych szukaj na stalgast.comWięcej informacji produktowych szukaj na stalgast.com

•	 Manualny panel sterowania
•	 Regulacja wilgotności od 0 do 100%
•	 Timer do 120 minut i tryb non-stop
•	 Ręczne sterowanie kominem
•	 Rewers wentylatora
•	 Wewnętrzne oświetlenie LED
•	 Sygnalizacja końca cyklu
•	 Wyłącznik drzwiowy
•	 Podwójna, bezpieczna szyba 
•	 Rynienka ociekowa
•	 Termostat bezpieczeństwa
•	 Przyłącze wody ¾” 
•	 Łatwy do czyszczenia

Nr kat. 9100045

Liczba półek 7 (GN 1/1)
Odległość między 
prowadnicami ~ 67 mm

Wymiary (WxDxH) 790 x 860 x 830 mm
Minimalna temperatura 50°C
Maksymalna temperatura 250°C
Waga 78 kg
Zasilanie Prąd
Moc elektryczna 10,2 kW
Napięcie 400 V - 50/60 Hz
Cena netto 12560,00

7 x GN 1/1

ClassicCook
Sterowanie manualne

1256000
1570000-20%
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Więcej informacji produktowych szukaj na stalgast.com

1710800
2281000-25%

Nr kat. 9100044

Liczba półek 5 (GN 1/1)
Odległość między 
prowadnicami ~ 67 mm

Wymiary (WxDxH) 790 x 860 x 690 mm
Minimalna temperatura 50°C
Maksymalna temperatura 270°C
Waga 54 kg
Zasilanie Prąd
Moc elektryczna 7,75 kW
Napięcie 400 V - 50/60 Hz
Cena netto 17108,00

5 x GN 1/1

Stalgast SmartCook
Linia nowoczesnych pieców konwekcyj-
no-parowych zaprojektowana z myślą 
o wymagających użytkownikach. Piece 
pozwalają na uzyskanie znakomitego 
efektu kulinarnego w krótszym czasie 
przy niższych kosztach eksploatacji. 
Modele z linii SmartCook zostały wypo-
sażone w intuicyjny ekran dotykowy, 
który w połączeniu z układem sterują-
cym pozwala precyzyjnie ustawić para-
metry obróbki termicznej.

Piece konwekcyjno-parowe 
gastronomiczne Stalgast
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Więcej informacji produktowych szukaj na stalgast.comWięcej informacji produktowych szukaj na stalgast.com

2307400
3076500-25%

•	 Dotykowy panel sterowania 7 cali
•	 Rewers wentylatora, alarm końca cyklu
•	 Wyłącznik drzwiowy
•	 Termostat bezpieczeństwa
•	 Wewnętrzne oświetlenie LED
•	 Podwójna, bezpieczna szyba
•	 Clima Control – % regulacja wilgotności
•	 Dziesięciostopniowa regulacja 

prędkości wentylatora
•	 Wielopunktowa sonda rdzenia MULTIPOINT
•	 Kontrola pary – programowalny komin
•	 3 tryby gotowania: gotowanie, 

pieczenie i pieczenie z parą
•	 120 programów z 6 etapami gotowania każdy
•	 Konfigurowalna przez użytkownika, 

książka kucharska ze zdjęciami

13:35
Etap 1/1

100% 5'

150°C

0%

35'

MEDIUM

Nr kat. 9100047

Liczba półek 7 (GN 1/1)
Odległość między 
prowadnicami ~ 67 mm

Wymiary (WxDxH) 790 x 860 x 830 mm
Minimalna temperatura 50°C
Maksymalna temperatura 270°C
Waga 78 kg
Zasilanie Prąd
Moc elektryczna 10,2 kW
Napięcie 400 V - 50/60 Hz
Cena netto 23074,00

7 x GN 1/1

SmartCook
Sterowanie dotykowe
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Więcej informacji produktowych szukaj na stalgast.com

12600
18000-30%

7530
10750-30%

6770
9670-30%

5800
8290-30%

4490
6420-30%

Akcesoria do pieców 
gastronomicznych

ClassicCook
SmartCook&

BLACHA EMALIOWANA GN 1/1

Nr kat. W� 
mm

D� 
mm

H� 
mm

V� 
litry

Cena� 
netto

101021 530 325 20 2,2 58,00
101041 530 325 40 5,0 67,70
101061 530 325 65 8,0 75,30

POJEMNIK STALOWY GN 1/1

Nr kat. W� 
mm

D� 
mm

H� 
mm

V� 
litry

Cena� 
netto

111060 530 325 65 8,0 44,90

RUSZT DO PIECZENIA KURCZAKÓW GN 1/1

Nr kat. W� 
mm

D� 
mm

Cena� 
netto

917102 530 325 126,00
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Więcej informacji produktowych szukaj na stalgast.comWięcej informacji produktowych szukaj na stalgast.com

11500
16400-30%

5500
7900-30%

22200
31700-30%

77400
110500-30%

84000
120000-30%

60600
86500-30%

10700
15300-30%

PODSTAWA DO PIECA GN 1/1

PŁYN NABŁYSZCZAJĄCY

PŁYN MYJĄCY

Nr kat. W� 
mm

D� 
mm

H� 
mm

Cena� 
netto

9057931 704 645 300 606,00
9057961 704 645 650 774,00
9057981 704 645 850 840,00

Nr kat. V� 
litry

Cena� 
netto

647056 5 55,00
647106 10 107,00

Nr kat. V� 
litry

Cena� 
netto

647105 10 115,00
647205 20 222,00
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Oferta obowiązuje: 13.06-15.07

Podkręcamy 
rabaty.

Festiwal pieców 
konwekcyjno - parowych Stalgast.

Łącz produkty 
w zestawy!
Zbuduj zestaw i zyskaj do 8290 zł!


